


LE PETIT

Met confiture en roomboter

Petit déjeuner
Croissant, glaasje yoghurt met granola
koffie naar wens en jus d’orange

Yaourt Granola
Romige yoghurt, crunchy granola en seizoensfruit

Pain Perdu
Wentelteefjes van brioche met maple syrup en seizoensfruit

Tosti jambon/ fromage

Croque monsieur/ madame¥*

Boerenham van Louman, Gruyere en bechamelsaus
*Met gebakken ei +2,50

Seizoenssoep

Omelette/ scrambled eggs

Baveuse omelette of roerel met brood van Michel

Supplement: bacon/ ham/ kaas/ tomaat/ avocado + 2,00

Sandwich Vitello Tonnato
Kalfsvlees, tonijjncreme, kappertjes, rucola

Sandwich Marrakech
Gegrilde groenten, oljjven tapenade en rucola

Brioche madame poulet
Geroosterde kip, spiegelei, bacon, gepekelde ui,

Komkommer en Franse mayonaise

Sandwich Caprese
Tomaat, mozzarella en pesto (warm ook mogelijk)

Pain Terriyaki

Japans gemarineerde kip, frisse komkommer,brood van Miche

Sandwich Tonijn avocado
Rijk gevulde tonijnsalade en avocado-creme
(ook als salade mogelijk)

Salade César

Geroosterde kip, €1, sla, bacon, Parmezaanse kaas en croutons

Variant: met gerookte zalm + 3,5

Garnalen croquetjes van Oma Bob
Peterselie-mayonaise en Michel's brood

Heeft u een allergie? Laat het ons weten
P.S. Wi serveren ook glutenvrije broodjes
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LE PETIT

Péatisserie fait maison

Madeleine
Schelpvormige cake uit Commercy

Bananencake

Financier
Franse amandelcake met framboos

Limoen Munt taart

Café Gourmand

Proeverij van vier bovenstaande zoetigheden + koffie of thee

Tarte aux pommes
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Borrelhapjes (na 15:00 of vraag naar de mogelijkheden)

Oljjven
Amandelen

Sardines
Sardines met toast, citroen en mayonaise

Petit mix van snacks 6 stuks/ 12 stuks
Bitterballen, garnalen kroketten, loempia’s

Baguette met dip
Stokbrood met oljven tapenade en gezouten boter

Pain Provengal
Stokbrood met kruidenboter en kaas uit de oven

Nachoschotel
Nacho'’s met kaas uit de oven en guacamole

Le Plateau a la Petit (v.a. 2p)

Charcuterie, olijven, amandelen, bitterballen en stokbrood

Flammkuchen
- Elzasser; met creme fraiche, Cruyere en spek
- Vega met gegrilde groenten

Bruschetta
Met gemarineerde tomaat en basilicum
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LE PETIT

Espresso 2,15
Double espresso 3,50
Cortado/macchiato 3,25
Lungo/americano 3,25
Cappuccino 3,50
Flat white/latte/iced 4,00
Betjeman&Barton thee:

Latte Macciato 4,00
Hot chocolate 3,25
Chali latte / Swiss Mocha 4,00
Babyccino 0,00
Haver-/soyamelk 0,25
Take away 0,10

3,00

Les Invites / earl grey / pouchkine / rooibos jardin rouge / jasmin

verveine / kamille

Verse munt-/gemberthee

3,50

Sappen, smoothies en frisdranken

Verse jus d'orange
Appelsap/tomatensap

Hulk smoothie:

Avocado / spinazie / mango / kokos

Love U Berry Much smoothie:
Aardbel/ appelsap / banaan

Frisdranken:

4,50
3,50
4,15

4,75

3,15

Fever Tree: tonic / ginger ale / beer / bitter lemon

Coca Cola / sprite / orangina

Limonades du maison:

Bosvruchten en aardbei
Tropical

Home made ice tea

4,75

4,75

Wijn en bier

Wit:
Bubbels: Blanc de Blanc 6,5-32,5
Sauvignon 50-25
Viognier 6,0 — 30
Chardonnay 50-25
Rose:
Crenache 50-25
Cinsault
Rood:

4,15
Merlot 50 - 25

Tempranillo

8,0-37,5

6,0 — 30

Heineken van de tap 3,15
Vedett Blond/Extra white 3,75
De eeuwige jeugd blond 4,75
Maris Lager (Haags) 4,75

IPA Mooie Nel 5,15
0%:

Heineken 3,75
Non IPA 3,75

De eeuwige jeugd (0,4%)



